


641(035)
Dao910

Vitas Lénertes dizains un fotografijas

KRAJUMI ZIEMAI

Davana burcina

Sakartojusi Gundega Séja
Redaktore Inese Peliide
Makslinieciska redaktore /nguna Klava

Apgads Zvaigzne ABC, SIA, K. Valdemara iela 6,
Riga, LV-1010. Red. nr. DG-91e.

© Apgads Zvaigzne ABC
ISBN 978-9934-0-2681-2



Ievads

Ko gan visu var ielikt burcina! Nu, protams, pasu gatavotus meza un
darza ogu ievarijumus, marmelades un kompotus, ari mazus pipar-
gurkiSus, sarkanus tomatus un dzeltenas gailenes!

Tacu davanai burcina der ari, pieméram, kimenu séklas — kimenu
téjas un kimenmaiziSu cienitajiem, svaigas dzérvenes, medus ar pasu
sarapétam piedevam.

Ziemassvétku laika arvien biezak tiek sildita cepeskrasns — top man-
delu cepumi, $okolades bumbinas, piparkacinas, un tas viss der milai
davanai burcina!







RANEDE I .

Burbulu Sokolade

Labi kistosa sokoldde
Rieksti, rozines, Zaveti kirsi vai citi Zavéti augli péc izvéles
Burbulpléve (nopérkama bivmaterialu veikalos)

Sokoladi liek blodina un blodinu iegremdé katla ar karstu tideni.
Udens peldé izkausé $okoladi un plana kartina izlej uz burbulpléves.
Rota ar riekstiem, roziném, augliem.

Lauj sacietét istabas temperatara.

Tad uzmanigi nonem no pléves un gabalinus ievieto burcina.




Vinogas meda

Vinogas
Medus

Gatavas skaistas darza vinogas karto burcina
un parlej ar uzkarsétu medu.
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Medi sacukurotas ogas

Kirsus, zemenes, upenes, janogas u.c. ogas
var uzglabat svaigas ilgiku laiku, ja tis parlietas ar medu.

Ogam jabut labi gatavam.

Nonem katinus, sapilda burkas.

Aplej ar vijigu medu ta, lai visas ogas butu parklatas.
Ruapigi aizvako.

Uzglaba vésa vieta.
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